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FOUR ENCASTRABLE A CONVECTION
NATURELLE

Référence: FCX20 - Code EAN: 3700222315834

EQUIPEMENTS

Mode nettoyage Manuel, Email Lisse

Ventilation tengeantielle Oui

Convection naturelle Oui

Eclairage intérieur Oui

Grille 1

Léche frite 1

Thermostat four Oui

Indicateur lumineux Témoin de fonctionnement : OUI
Positions 3 fonctions : Sole / vodte / sol + vo(te

CARACTERISTIQUES ET ESTHETIQUE

Cuisson électrique e Cordon d'alimentation avec PRISE
 Electrique

Esthétique porte du four Plein verre / 1 bande INOX

Esthétique tableau de bord Inox

Esthétique boutons NOIR

Esthétique poignées INOX

Porte du four démontable Oui

Notice d'utilisation Francais

CONSOMMATION ENERGETIQUE

Consommation 0.74kW/cycle
Puissance du four (résistance haut et bas) 2041W
Tension d'alimentation (Volt) 230V - 50Hertz
Classe energétique A

VOLUMES ET DIMENSIONS

Dimension produit emballé (mm) L 630 x H 660 x P 655
Dimension produit déballé (mm) L 555 x H 598 x P 522
Encastrement (mm) L 565 x H 590 x P mini 530
Poids BRUT (Kg) 27,7 kg

Poids NET (Kg) 23,5 kg

Volume four 60 L
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